FLOR DE BARRONTE

Tinto joven

VARIEDADES
Variedades de uva
100% - Uva Tempranillo.

ELABORACION
El vino, de uva 100% de cultivo ecologico, se
elabora a partir del sistema de maceracion
carbonica. Fermentamos durante
aproximadamente 10 dias el caldo, controlando
continuamente la temperatura, densidad y
aromas.

CATA 2023
Impresiones visuales
Color morado violaceo brillante con una corona
de levisimo carbonico.

Impresiones olfativas.

Ofrece una nariz frutal con recuerdos a frutos
rojos.

Impresiones gustativas

Al introducirlo en boca, se nota la aspereza del
carbonico, que da paso a un vino bien
estructurado, sabroso y fresco.

PRESENTACION
Botella de 0,75 L.

www.fincabarronte.com




